Makes the difference

IIpeccet Mac 100- I00VR

I UneanbHasi MalmmHa 111 HEOOJIbIIMX MPOU3BOJICTB, MPOU3BOUT MPOAYKT BHICOKOTO
KauecTBa, OTJIMYAETCS BBICOKOW HaJEKHOCTBIO. [TponsBoauTesbHOCTh 10 120 KT B yac

‘ PASTA PRODUCTION ‘ PRODUCTION DE PATE
Extruder MAC 100-100 VR Presse MAC 100-100 VR
I Excellent for the small industries requiring I |déale pour les petites industries ayant
high quality and excellent reliability for I'exigence d'une qualité élevée et d'une
continuous output up to over 120 Kgs per extréme fiabilité pour productivités a cycle
hour continu dépassant les 120 Kg/h

MACCHINE E IMPIANTI PER PASTA ALIMENTARE



PRODUZIONE

IIpeccst Mac 100- 100VR

MaxapoHHBIN IIpecc NpeHa3HAUeH AJ151 MPOU3BOCTBA MAKAPOHHBIX U3ME/MI HA MAJIbIX POU3BOACTBAX.

MaxkapoHHBIIf TpecC U3rOTOBJIECH 13 HEPKABEIMEH CTaMU, YIOBJIETBOPSET CAMBIM CTPOrMM rurueandeckumM Hopmam EC.
Ipecc obopynoBaH HBYMS TECTOMECAMH €MKOCTBIO 25 KI' MyKH, HUKHHM TECTOMEC MOXeT padoTaTh "mog BaKyyMoM"
Mopem VR obopynoBana BappaTOpOM CKOPOCTH, ISl PeryJIMPOBKH ITPOU3BOAUTEILHOCTH, MOXET OBITh HCIIONb30BaHA
COBMECTHO C (popMyIOIYIME MAaIIMHAMY JJIs1 T€JIbMEHEH (PaBHOJM, TOPTEJIMHH, KAIIEJIETTH) 1 THE3,

Bakyymnas Bepcus
MammHa 060py0BaHa BAKYYMHBIMM T€CTOMECOM, JJIsI TIPOJIyUeHH sl TPOAYKTa BHICOKOTO KayeCcTBa MyTeM yAaJeHUsI
My3bIPbKOB BO3/IyXa M3 TeCTa
CranpapTHasi KOMILIEKTALWs
I Pexxymui MexaHusm
I BogsiHoe oxJiax qeHrue KOMITPECCHOHHOIO UIMHIPA
I CpemHbIe BaJibl TECTOMECA
IlocTaBngeTC st ONIMAOHABHO
I OxyaguTesib 3aMKHYTOTO THIA JJIs1 9KCTPY33MOHHOTO IFUIMHAPA
I YcTpoicTBO BepTUKAJIBHON 9KCTPY33UHU
I IMITy IbCHBINM HOXK JUIST Pe3KU MaKapOHHBIX M3MIEJMN
I Hox pesku ¢opmata "Ilepo”
I BaxyymHast Bepcus

PASTA PRODUCTION

Extruder MAC 100 - 100 VR

Suitable for the production of alimentary pasta, designed and
manufactured to meet continuous cycle production needs of small
pasta producers and industries. Manufactured as per the latest
technology and entirely built in stainless steel this machine is to the
EEC hygienical and safety standards.

The MAC 100 VR model is equipped with speed variator enabling
variable output and is particularly suitable for direct coupling with
forming machines.

VACUUM VERSION
Special version with vacuum extrusion device enabling to obtain more

PRODUCTION DE PATE

Presse MAC 100-100 VR

Presse extrudeuse pour la production de pates alimentaires étudiée et
construite pour répondre aux exigences de production a cycle continu
pour les laboratoires et les petites industries. Adoptant les technologies
les plus modernes et entiérement réalisée en acier inox cette machine
est conforme aux régles de prévention des accidents et aux régles
d’hygiéne CEE. La machine est équipée d'un bac mélangeur avec capacité
de 25 Kg de farine ou semoule et un bac d'extrusion qui, sur demande,
peut étre fournie avec dispositif sous-vide.

Le modéle MAC 100 VR est équipé d'un variateur de vitesse qui permet
une capacité de production variable pour le jumelage direct avec les
machines formatrices.
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homogeneous dough and final product which is more colourful and air
micro bubbles-free
Model equipped with the following:
I Automatic pasta cutter
I Water-cooled extrusion cylinder
I Dismountable shafts of mixers
Upon demand
I Closed-loop cooling plant for extrusion cylinders
I Vertical extrusion head
I Impulse-cutting device for long pasta and special shapes
I "Penne"- cutting device
I Vacuum extrusion device

VERSION SOUS-VIDE
Version spéciale avec dispositif d'extrusion sous-vide permettant d'obtenir
un mélange plus homogéne et un produit final plus coloré et sans micro-
bulles d'air.
Modéeles équipés de:
I Coupe-pates automatique
I Cylindre d'extrusion refroidi a I'eau
I Arbres des cuves démontables
Sur demande:
I Systéme de refroidissement a circuit fermé pour les cylindres d’extrusion
I Téte d'extrusion verticale
I Dispositif coupe-pates a intermittance pour pates longues et formats
spéciaux
I Dispositif coupe-penne
I Dispositif d'extrusion sous-vide.

MAC100 MAC100VR MAC100 MAC100VR
Bakyym Bakyym
Eyxocs Tecomeca Basin capacity - Capacité du bac 25 kg 25 kg 25 kg 25 kg
TipomssoaremBocTs - Hourly output - Production horaire 100 kg/h 60-150 kg/h 100 kg/h 60-150 kg/h
Bec - Weight - Poids 350 kg 380 kg 375 kg 405 kg
Pasmep ynaxoeku - Packaging dimens. - Dimens. emballage  130x110x195 cm  130x110x195 cm  130x110x195 cm 130x110x195 cm
_Tlorpe6nsemas mompe.- Power absorption - Puissance absorbée 4,5 kW 5,5 kW 5,5 kW 6,5 kW
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